
VORTEILE: Schwachstellen erkennen, Betriebs-
abläufe optimieren, Marktposition verbessern

Durch die Bündelung des Know-hows 
von 3 starken SGS-Unternehmen sind 
unsere Lebensmittelanalysen schnell 
und präzise.

VORTEILE: Kontamination erkennen und 
Produktrückrufe vermeiden, korrekt de-
klarieren, gesetzliche Vorgaben erfüllen

Lebensmittelstandards, Hygiene-
anforderungen oder Sozial- und 
Umweltthemen – ständig entwickeln
wir unser Schulungsprogramm 
weiter. Mit uns bleiben Sie auf dem 
                               neuesten Stand.

VORTEILE: bei wichtigen Standards 
(z. B. IFS, ESG) aktuell bleiben, 
Mitarbeiter*innen fördern

Das Engagement unserer SGS-Lebensmittelexpert*innen ist richtungs-
weisend. Sie setzen sich Tag für Tag dafür ein, dass Produkte die höchsten 
Standards erfüllen und Verbraucher*innen weltweit geschützt sind.

PROFITIEREN SIE VON UNSEREM WISSEN!
KONTAKTIEREN SIE UNS:

E-mail: de.hn.qualitaet@sgs.com
Web: www.sgs-institut-fresenius.de

Rund um IFS, BRCGS, QS, 
Tierwohl und vieles mehr bieten 
wir Ihnen zahlreiche Audit- und 
Zertifizierungsleistungen.


